SOGIREST MENU

e Semaine du Lundi 31 mars au vendredi 4 avril 2025
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« Selon I'article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement.
Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier. »

Pour des raisons d'approvisionnement, SOGIREST se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension.

SOGIREST vous informe que la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002.
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« Selon I'article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement.
Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier. »

Pour des raisons d'approvisionnement, SOGIREST se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension.

SOGIREST vous informe que la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002.
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Semaine du Lundi 14 avril au vendredi 18 avril 2025

derli, & Vondvedi,
Salade colealomy Crépe champignens
Bouletle dagneaw | Filel de menlw sauce

- (lecal) ﬂ

= S
Fuil de saisen Compeole pem/ peie Gougre covvoumel + ey de Madeleine

i Pagues
C:E.) Cuisiné par nos chefs ﬁ Origine France jj:“ Menu végétarien = Agriculture biologique @ Péche responsable

C“jﬁtm

Produits C‘@ 28 Concombried Paté enw ceute de

laitiers |

—

" Fruits et
légumes |

b —/

Viandes,
poissons |
L ceufs

“Céréales
légumes
A secs 4

MENU A THEME : PAQUES

Qe vient Lo traudlitien des eeud de Pacgues en chocelat ?
‘Ces premieny eeukd de Pagues en checelal furent
Labrigués en Ewepe aw débul du YT Xe siecle, Lo Fronce
el UAllemagne élonl lea premienes o fobuiguen cetle
neuvelle cengisenie anlislique. Un type de checelal a
maoid b wélail pas pessible de le meoulen anec dSucces.

« Selon I'article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement.
Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier. »

Pour des raisons d'approvisionnement, SOGIREST se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension.

SOGIREST vous informe que la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002.
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Semaine du Lundi 21 avril au 25 avril 2025
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de choisir le menu végé | |

« Selon I'article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement.
Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier. »

Pour des raisons d'approvisionnement, SOGIREST se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension.

SOGIREST vous informe que la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002.
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« Selon I'article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement.
Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier. »

Pour des raisons d'approvisionnement, SOGIREST se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension.

SOGIREST vous informe que la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002.
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