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« Selon I'article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement.
Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier. »

Vﬁf. Pour des raisons d'approvisionnement, SOGIREST se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension.

SOGIREST vous informe que la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002.



A

SOGIRES
PARTAGEY FROXIHITE ﬂ&l«
Menus du Lundi 09 Décembre au 13 Décembre 2024

Semaine 12 Land/ Mards Merereds Jead/ Vendreds
ﬁ_ ;Ei’ Entrée / Rosette comicﬁons\ @cédoine mayorma’g / Bot ti’aczjj Mais / Sa[ad'e de riz \ / Carottes rdpées \

Plat ) ) ) ) Quenelles de brochet
- Boulette de boeuf au jus Tartiflette Roti de porc au jus Eufs d [a Eecﬁame[
principal *:g; ) f au f i r J 2 4] sauce Nantua
- Légume , . . .
2 euent Carottes au jus (plat complet) Bleé Epinards Cocos au jus
‘ 45|
Produit :»\.,_; , . ) ) )
laitier ;,i Mimolette Samos Petit Louis Camem[iert Petit suisse
Dessert Compote de fruits Fruit Liégeois chocolat Fruit a[e saison Gdteau basque
) Gateau d'anniversaire offert par la
Les groupes it \ X _ municipalité y
O B Ié:tll:'l:s ‘ F’ruits A ( Viefndes, \ Cereales, atiéres R Produits Produits
daliments. crus Iesﬁir:lses p(:::;)sns I | !éeumes grasses | laitiers sucrés
N secs

cachées

« Selon I'article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement.
Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier. »

%.. Pour des raisons d'approvisionnement, SOGIREST se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension.

SOGIREST vous informe que la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002.
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« Selon I'article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement.
Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier. »

Qf: Pour des raisons d'approvisionnement, SOGIREST se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension.

SOGIREST vous informe que la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002.
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